Ka sarikot vina un siera degustaciju?

Degustacijas ir interesants veids k& atklat dazadu vinu saderibu ar dazada veida sieriem. Ta bas izklaidéjosi
izzinoSa programmas dala jebkuréa saviesiga pasédkuma un interesés visiem viesiem — ka iesacéjiem, ta
pieredzéjusiem vinziniem. Luk, padomi no someljé Antti Uusitalon, kas palidzés jums saorganizét veiksmigu vina un
siera degustaciju.

NepiecieSams:

Aptuveni 150 g uz personu dazadu veidu sieri - stipri vai vidéji stipri, miksti un nogatavinati. Varat izvéléties ka vienkarsakus, ta ari specializétus sierus.

Cetri dazadi vina veidi, ka, pieméram, sauss vai pussauss baltvins, svaigs baltvins, vidéji bagatigs sarkanvins un portvins.

Dzeramais 0dens un baltmaize - nepiecieSami garSu neitralizéSanai starp dazadu vina un siera veidu degustaciju

Parliecinieties, ka vina glazes ir nepiecieSama daudzuma pret viesu un izvéléto vina veidu skaitu. Katru vina veidu vélams liet atseviska vina glazé. Ja vélaties
degustét vairakus vina veidus, degustaciju var rikot ari vairakas kartas.

Pirms degustacijas:

e Iznemiet sierus no ledusskapja aptuveni divas stundas pirms degustacijas. Iznemiet tos no iepakojumiem, lai tie nedaudz izvédinas, tad apklajiet ar partikas plévi, lai
izvairitos no sakalSanas.

e Atdzeseéjiet vinu piemérota pasniegSanas temperatdra: baltvinus iznemiet no ledusskapja 15 minadtes pirms pasniegSanas, savukart sarkanvinus - uz 15 minatém
variet ievietot ledusskapt pirms pasas pashiegSanas.

e Sagrieziet sieru pirms pasniegSanas

Degustacijas laika:

e lepazistiniet degustacijas dalibniekus ar visiem viniem un siera veidiem

e Saciet ar vienu un péc tam izméginiet dazadas siera un vina kombinacijas. leteicams sakt ar maigakiem sieriem, pakapeniski parejot uz stiprakiem. Vinus attiecigi
vispirms izvéléeties baltos, tad sarkanos, un noslégt degustaciju ar saldu deserta vinu.

e Degustacijas svarigaka dala ir sarunas: izlemiet, kuras delikateses un to kombinacijas ir visveiksmigakas, centieties kopigi noformét labako degustacijas garSu
kombinaciju/-as.
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