Pirmie soli vina pasaulé - ar ko sakt?

Péc vina aromatu un garsu pasaules iepazisanas jas no tiem varat iegut daudz vairak. Neatkarigi no ta, vai esat
pilnigs iesacéjs, vai jums jau ir paris iecienitu vinu, més kopa ar vina ekspertu Tatu Torikka no Altia Akadémijas
esam sagatavojusi piecus padomus, kuri noderés, sperot pirmos solus vina pasaulé.

1. Degusté, izgarso, salidzini

Viena no svarigakajam iezimém vinu dazadibas iepazisana ir to atvérta un nianséta garsa. Ta vieta, lai izvélétos vienu un to pasu jau zinamu vinu, ir vérts un ieteicams
izméginat daZzadas variacijas. Vina iepaziSanai noteikti ir nepiecieSams laiks, un iesakuma var bat grati atceréties, ka garsojusi ieprieks izméginatie vini. Tapéc saciet vina
degustésanu ar klasiskakam vinogu Skirném, ka, pieméram, baltas Sauvignon Blanc un sarkanas Cabernet Sauvignon, no kuram varat iegadaties tris pudeles no katras
Skirnes un izbaudit to atkiribas. Sarikojiet lielisku vakaru - daliet vina izmaksas un degustéSanas prieku kopa ar draugiem!

2. Atgriezies pie garSu pamatiem

Garsas sajuta veidojas tikai garsojot, tapéc labu vinu degustéSana palidzés atklat jaunas garSas nianses. Viniem biezi ir dazadas buketes, pieméram, auglu vai ogu, ka arn
augu un garsvielu nianses. Tapéc ir ieteicams censties tas izgar3ot tiesi ta. Pieméram, ja teikts, ka vinam ir Azijas li¢iju aromats vai garsa, ir vélams censties $0s aromatus un
gar3as nianses vina ari atrast.

Tapat ka pagarsot citrona sulu, lai sajustu skabumu, vai cukura sirupu, lai sajustu saldumu, arT vina pamatbukete - skabs, salds vai taninains - ir noderigi parametri, péc

rada vina sausuma un muté mazliet savelkoSo sajatu.
3. lenirsti literatara

Sodien internets |oti atvieglo vina iepazi$anu, ta ka visa informacija par vina pasauli ir tikai paris klikSku attaluma jebkura laika un vieta. Mes, citagarsa.lv, arvien sniedzam un
apkopojam informaciju par viniem, vinogu Skirném, vina valstim un razotajiem. Tapat art Wikipedia piedava pietiekami plaSu un uzticamos avotos bazétu informaciju par vina
zinaSanam. Popularakajos pasaules gramatu e-veikalos katrs atradis sev saprotamu gramatu par dazadam vina zinaSanu jomam, tapat arf Latvijas gramatnicas ir pieejamas
ka arzemiju, ta art vietéjo autoru raditas gramatas, kas palidzés atklat burvigo vina pasauli. Més gan iesakam apvienot teoriju un praksi - vina iepazisanu lasamviela
apvienojiet ar degustéSanu!

4. NepiecieSamiba atri reagét nepazudis

Kadu vinu izvéléties pie gulasa? Kadu édienu vajadzétu baudit ar Riesling? Vai |étie vini ir sliktaki ka dargie? Paliga! Ja jus uztrauc lidziga rakstura jautajumi, noteikti varat
griezties pie profesionaliem padomdevéjiem. Més, citagarsa.lv, vienmér centisimies katram produktam ieteikt saderigas receptes un otradi - lai vairotos ne tikai jasu dzérienu
baudisanas pieredze, bet ari zinaSanas. Tapat ari vina un édienu restoranu darbinieki ir lieliski informacijas avoti. Ipasi specializétas édinasanas vietas tie labprat ne tikai
atbild uz jautajumiem, bet ar1 dalas pieredzé!

5. Meklé vardus vina raksturo$anai

Ozolkoka, taninains, ass vai péc petrolejas? Nelaujiet vina terminologijai sev sagrozit galvu vai uztvert to parak burtiski! Vinavardnica radusies tikai tapéc, lai cilvéki varétu
labak izprast vinu un sarunaties par to. lesacéjiem $1 vardnica paplasinasies laika gaita, iepazistot un degustéjot arvien vairak vina variaciju. Galu gala katra vina aromats un



garSa ir individuala pieredze. Ja, pieméram, roza vina buketi jus raksturosiet ka zemenu, tas bas atbilstosi tieSi jusu sajatam, neatkarigi no ta, kas rakstits uz pudeles.
Neapstajieties pie Zargoniem, bet saviem vardiem centieties raksturot un izprast visas izceltas garSas, ko tiesi jus sajutat vina!
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