Pasqua Romeo & Juliet

PASSIONE & SENTIMENTO viniem Pasqua gimene ir iedvesmojusies no Romeo un DZuljetas milas sienas
Verona.

“Nebeidzamais milas stasts vina glazé”

Pasqua - vindari tris paaudzés! Pasqua vina daritava dibinata 1925. gada ka gimenes uznémums un tads ari palicis Iidz pat masdienam. ST gimene ir pratusi maintties lidzi
laikam, saglabajot tas senas tradicijas, kas to padarija izcilu jau sakuma. Katra Pasqua vina ir atrodama maza dalina §is gimenes kaislibas!

ROMEO & JULIET Passimento Rosso Venetto

MERLOT - CORVINA - CROATINA|

; \§ ., Vins ir pagatavots péc senas metodes, kas balstas uz lénu fermentaciju un vinogam, kuras ieguvusas
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lr'".ﬂ‘\ ) gandriz rozines veidolu (apassimento). ST metode vinam shiedz daudz piesatinataku un saldaku garsu.
H

“-. o Vins tris ménesus tiek noturéts lielas Serija mucas.
&& N s Krasa: dzila sarto rubinu
Aromats: svaigs sarkano auglu un garSvielu
Garsa: velvetigi tanini, auglains, maigs un noapalots nobeigums pécgarsa

PAS.QQA
R ROMEO & JULIET Passimento White Veneto
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""ll i Sis valdzinoSais vins darits no Venécijas Garganega vinogam, no kuram dala pirms tam ir viegli
&% Zaveétas (apassimento), zaudéejot 30% no ogas Udens satura un koncentréjot dabigos cukurus. St
AN - 4 metode vinam sniedz daudz piesatinataku un saldaku garSu. Dala vina tiek nogatavinata koka mucas.
S Krasa: salmu dzeltena ar zalganu nokrasu
F a v Aromats: intensivs citrusu, mande|u un persiku

GARGANEGA  CHEESE 13%
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GarSa: atsvaidzinoSa un labi sabalanséta ar izteiksmigi ilgstoSu pécgarsu
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